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BIENVENIDO

Gracias por elegir nuestra Minipimer Lite 4 en 1 de KITCHEN-IT. Antes de utilizar este electrodoméstico y
para asegurar su mejor uso, por favor, lea detenidamente las instrucciones.

Las medidas de seguridad aqui indicadas reducen el riesgo de incendio, descarga eléctrica y lesiones
cuando se siguen correctamente. Guarde el manual en un lugar seguro para futuras referencias, asf
como la garantia, el recibo de compra y la caja. Si procede, entregue estas instrucciones al futuro
propietario del electrodoméstico. Siempre siga las instrucciones basicas de seguridad y las medidas
de prevencién de riesgos cuando utilice un electrodoméstico. El fabricante no se responsabiliza de
ningun dafio derivado del incumplimiento de estas instrucciones por parte del usuario.

ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD IMPORTANTES

e Al utilizar cualquier aparato eléctrico, deben observarse siempre las siguientes precauciones
basicas de seguridad.

¢ Lea atentamente estas instrucciones antes de utilizar la minipimer por primera vez.

e Utilizar sé6lo para uso doméstico.

* Para evitar el riesgo de descarga eléctrica, no sumerja el cable, el enchufe ni la unidad en agua ni en
ningun otro liquido.

e Este aparato no debe ser usado por nifios.

¢ Desenchufelo de la toma de corriente cuando no lo utilice.

¢ No ponga en funcionamiento ningun aparato que haya sufrido dafios o funcione incorrectamente.

e Para evitar el riesgo de una descarga eléctrica, nunca intente reparar la minipimer usted mismo.

e Llévelo a un servicio técnico autorizado para su revisiéon y reparaciéon. Un montaje incorrecto
podria suponer un riesgo de descarga eléctrica.

e El uso de accesorios no recomendados por el fabricante puede provocar incendios, descargas
eléctricas o riesgo de lesiones personales.

¢ No lo utilice al aire libre ni con fines comerciales.

¢ No deje que el cable de alimentacién cuelgue del borde de la mesa o encimera, ni que toque
superficies calientes.

¢ No lo coloque sobre o cerca de un quemador eléctrico o de gas caliente o de un horno caliente.

¢ Desenchufe el aparato cuando termine de utilizarlo.

¢ No utilice el aparato para un uso distinto al previsto.

e No intente utilizarlo mediante un temporizador externo o un sistema de control remoto
independiente.

e Las cuchillas de la minipimer son sumamente afiladas, por favor tenga mucho cuidado al limpiarlas
y manipularlas.

¢ Antes de enchufar la minipimer, aseglrese de que esta esté ensamblada correctamente.

¢ No debe operarla cuando esté vacia en su interior.

¢ Deje que los liquidos calientes se enfrien hasta alcanzar una temperatura tibia antes de verterlos
en la minipimer.

« ADVERTENCIA: PARA REDUCIR EL RIESGO DE INCENDIO O DESCARGA ELECTRICA, LAS
REPARACIONES SOLO DEBEN SER REALIZADAS POR PERSONAL AUTORIZADO.

*CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES
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PARTES Y PIEZAS

1.Cuerpo Principal.
2.Licuadora de Inmersion.
3.Vaso medidor.
4.Cabezal de |a batidora.
5.Batidora.

6.Tapa de la picadora.
7.Cuchillas de la picadora.
8.Vaso de la picadora.
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ANTES DEL PRIMER USO

Retire todos los materiales de embalaje. Retire todos los accesorios del embalaje y lea detenidamente
este manual. Preste particular atencién a las instrucciones de funcionamiento, las advertencias y las
medidas de seguridad para evitar lesiones o dafios a la propiedad.

COMO USAR LA MINIPIMER

Kitchen-it Tips:

e Batidor: Para batir crema de leche, huevos y mousse, use la velocidad 1.

e Picador: Para picar verduras, hierbas y quesos, use la velocidad 1. Para picar carnes, use la
velocidad 2.

Uso:

e Cuando use la minipimer por primera vez, habrd un poco de olor, esto es normal.

e Para batir leche, mousse, huevo, etc., fije el batidor de al cuerpo principal y coloque los alimentos
en el vaso; a continuacién, conecte la maquina a la red eléctrica y pulse el botén para empezar a
trabajar.
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e Para licuar zanahorias, queso, etc., fije la varilla de licuado al cuerpo principal, corte las
zanahorias en forma cubica de 15 mm*15 mm y péngalas en el vaso con agua en una proporcién
de 2:3. Enchufe y pulse el botén para empezar a trabajar.

e Para picar verduras o carne, corte los ingredientes en trozos de 20¥*20*40 mm y coléquelos en el
vaso triturador; a continuacién, tape el vaso triturador de la picadora, fije la unidad principal en la
tapay pulse el botén para empezar a trabajar.
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Notas:

e - No abra la tapa antes de que las cuchillas dejen de funcionar.
e - No llene la taza mas de 800 ml, se desbordara.

e - No haga funcionar la maquina mas de 1 minuto seguido.
Atencién:

Por favor, aseglrese de que el producto se ha enfriado a temperatura ambiente antes de comenzar el
siguiente ciclo de trabajo.

Consejos importantes de funcionamiento:

-Para una mejor circulacién de los alimentos que se van a mezclar con algun liquido, vierta primero el
liquido en el vaso y después afiada los sélidos.

-Los siguientes elementos nunca deben colocarse en la unidad, ya que pueden causar dafios: huesos,
trozos grandes de sélidos, alimentos congelados o alimentos duros.

ESPECIFICACIONES TECNICAS

ES Caracteristicas
Potencia 600W
Accesorios 4
Velocidades 2
Frecuencia 50/60Hz
Tensién 220V
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CUIDADO Y LIMPIEZA

¢ Este producto no contiene piezas que el usuario pueda reparar. Encargue el mantenimiento a
personal cualificado.

¢ Antes de limpiar, desenchufe la minipimer.

e Para facilitar la limpieza, lavela siempre inmediatamente después de usarla. No deje que los
alimentos se sequen ya que esto dificultara la limpieza.

e Vierta un poco de agua tibia con jabén de lava loza en el vaso y opere la maquina en ciclos cortos.
A continuacién, vacie el vaso y enjuague.

¢ Desmonte todas las piezas desmontables, retire los accesorios de la unidad principal.

e Enjuague todos los accesorios. Estos son aptos para lavavajillas, pero la temperatura no debe ser
superior a 60°C.

¢ Limpie la cuchilla con agua jabonosa tibia y luego enjuaguela bien bajo el grifo. No toque las
cuchillas afiladas, manipulelas con cuidado. No sumerja el conjunto de la cuchilla en agua. Deje
secar boca abajo, lejos del alcance de los nifios.

e Limpie la superficie de la unidad motora con un pafio himedo y séquela bien. Elimine las
manchas dificiles frotando con un limpiador no abrasivo. Si se derraman liquidos en la unidad
motora; primero desenchufe la unidad, luego limpie con un pafio seco y seque bien.

Almacenamiento:

El producto debe ser limpiado y se debe guardar en seco en una condicién de temperatura normal para
evitar la humedad si no se utiliza durante mucho tiempo.

Eliminacién:

El producto debe desmontarse y reciclarse de acuerdo con las leyes o normas locales.
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GARANTIA

La unidad original o las piezas que no se gastan que se consideren defectuosas, a criterio exclusivo de
Kitchen-it, serdn reparadas o reemplazadas hasta un periodo méaximo de un (1) afio a partir de la
fecha de compra original. En el caso de que se entregue una unidad de reemplazo, la cobertura de la
garantia termina seis (6) meses después de la fecha de recepcién de la unidad de reemplazo o cuando
termine el plazo restante de la garantia vigente, lo que sea primero. Kitchen-it se reserva el derecho a
reemplazar la unidad con una de igual o mayor valor. Esta garantia es valida Gnicamente en Chiley es
otorgada por Comercial Kitchen-it S.P.A.

EXCEPCION AL USO DE GARANTIA

Nuestros especialistas de servicio al cliente estdn a su disposicién para proporcionar todas las
opciones de servicio de garantia disponibles para usted, incluida la posibilidad de mejorar su garantia a
nuestras opciones de servicio de garantia VIP para categorias de productos exclusivos.

1.Su garantia no cubre el desgaste normal de las piezas que se gastan (accesorios), que requieren
mantenimiento regular o reemplazo para asegurar el funcionamiento adecuado de la unidad. Se
pueden comprar piezas de repuesto en Kitchenit.cl.

2.Cualquier unidad que haya sido alterada o usada con fines comerciales.

3.Dafios causados por el uso incorrecto, el abuso, la manipulacién negligente, la falta de
mantenimiento necesario, o dafios debido al mal trato durante el transporte o envio de la unidad.
4.Dafios emergentes o incidentales.

5.Defectos causados por personas que hacen reparaciones o instalaciones y no estén autorizadas por
Kitchen-it. Estos defectos incluyen dafios causados en el proceso de envio, modificacién o reparacion
del producto (o cualquiera de sus piezas) cuando la reparacién es realizada por una persona que no
estd autorizada por Kitchen-it.

6.Productos comprados, usados u operados fuera de Chile.

COMO HACER USO DE LA GARANTIA

Si usted quiere hacer efectiva la péliza de garantia debe:

1.Contactarse con el servicio de post venta de Kitchen-it y solicitar la inspeccién de su caso.
2.Presentar el comprobante de adquisicién. Boleta o factura original, ya sea fisica o digital, con el
ndmero de la misma legible.

3.Llevar el producto a la tienda donde lo compré o a las oficinas de Kitchen-it si asi corresponde el
caso.
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